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ARNO’S 
STRAUSSE & 

WEINGUT

14. März  
Saisonstart Frühjahr
Ostern geschlossen

1. Mai 
Maihock
mit Weinbrunnen und Band,
ab 11:00 Uhr

8. bis 10. Mai 
Hoffest
in Strauße & Hof, jeden Tag andere 
Speisen & Highlights: Freitag – Rock, 
Samstag – Party & Tanz, Sonntag –
die Original Obersteiger!

11. Juli bis 9. August 
Grillabend
Immer samstags ab 18:00 Uhr

7. Juli bis 4. August 
Schwätzle mim Chef
Immer dienstags, 18:00 bis 22:00 Uhr,
Getränke & Snacks am Weinbrunnen
(Strauße nur samstags & sonntags 
geöffnet)

9. August 
Sommerpause 
Weinverkauf durchgehend

11. September 
Saisonstart Herbst 
Zwiebelkuchen und Neuer Wein

1. Oktober bis 18. November 
Schlachtplatte & Feldsalat

6. und 13. November 
z‘Licht goh 
Fondueabend der besonderen Art!

18. November 
Winterpause
Weinverkauf durchgehend,
Reservierung für Festlichkeiten 
gerne per Mail oder Telefon

TERMINE 2020
Öffnungszeiten & Events

Gutedel
Die 5.000 Jahre alte Kulturrebe ist in Deutschland hauptsächlich im 

Markgräfl erland beheimatet Feinfruchtig, leicht und mit milder Säure, 

eignet er sich für den täglichen Genuss. Speiseempfehlung: Leichte 

Küche, zarte Käsegerichte, badische Vesper. Trinktemperatur: 8-10°C

Sorte Nr. Liter Preis

Weißer Gutedel trocken 1  1,0 4,20
Roter Gutedel trocken 2 1,0 4,50
Gutedel „Exclusiv“ halbtr. 3 0,75 6,20

Muskateller
Ein unkomplizierter bouquetreicher Wein mit mittlerem Körper, 

leicht blumig. Speiseempfehlung: Leichte Küche, helles Fleisch, zart 

aromatische Speisen. Trinktemperatur: 8-10°C

Muskateller trocken 4 0,75 6,20

Müller-Thurgau
Die Rebsorte reift früh und liefert süffi ge, manchmal blumige, mit einem 

feinfruchtigen Muskataroma versehene Weine. Trinktemperatur: 8-10°C

Müller-Thurgau halbtr. 5 0,75 6,20

Weißburgunder
Der Weißburgunder präsentiert sich im Glas blass- bis hellgelb, 

im Duft zart und verhalten. Typisch ist sein leicht nussiges Aroma. 

Trocken ausgebaut passt er mit mittlerem bis kräftigem Körper und 

einer feinrassigen Säure zu vielen Speisen. Trinktemperatur: 8-10°C

Weißburgunder trocken 6 0,75 6,20

Grauburgunder 
„Edition TT“ steht für Traubenteilung – somit gelingen körperreicher 

Wein, der mit Duftaromen von Birne und Zitrusfrüchten überzeugt. 

Ein ausgewogenes Frucht-Säure-Spiel macht ihn zum idealen 

Essensbegleiter. Speiseempfehlung. Helle Fleischgerichte, gebratener 

Fisch, Aufl äufe. Trinktemperatur: 8°C

Grauburgunder „Edition TT“ tr. 7 0,5 5,50

Spätburgunder Rotwein
Vollmundig und samtig präsentiert sich die edelste aller Rotweinsorten. 

Im Bouquet dominieren Noten von Brombeere und schwarzer Johannis-

beere. Weiche sowie auch kräftige Gerbstoffe und eine angenehme 

Säure vollenden den Trinkgenuss. Speiseempfehlung: Kräftige Speisen 

wie Wildgerichte und Braten, Käsevariationen.Trinktemperatur: 16–18°C

Spätburgunder Weißherbst halbtr. 8 0,75 6,80
Spätburgunder Rotwein halbtr. 9 1,0 5,20
Rotwein Cuvée „Exclusiv“ trocken 10 0,5 5,50

Secco´s
Frisch, fruchtig und mit fi ligraner Säure präsentieren sich unsere Secco‘s.

Secco „Muskat“ trocken 11 0,75 6,50
Secco „Red Lady“ halbtr. 12 0,75 6,50
Secco „Weißburgunder“ 13 0,75 6,50

WEINE ZUM MITNEHMEN
Preisliste 2020

BUSGRUPPEN
WILLKOMMEN!
Terminvereinbarung 
bitte per Mail oder 

Telefon

Gemeinsam gemütlich Essen & Trinken  
Für Vereine und Gruppen
Kommen Sie mit Ihrem Verein, Ihrer Familie oder 
in größeren Gruppen zu uns. Wir bewirten Sie gerne
auch außerhalb der regulären Öffnungszeiten!

Terminvereinbarung bitte per Mail oder Telefon.

Freiheitsgefühl mit Ausklang
Trike Touren
Genießen Sie eine geführte Trike Tour zu den schönen 
Flecken im Dreiländereck. Einfach entspannt im Fahrersitz 
zurücklehnen und die Seele baumeln lassen. Ein Ausklang bei 
gutem Wein und unseren Strauße-Spezialitäten darf dabei natürlich 
nicht fehlen! 

Nähere Informationen erhalten Sie per Mail, Telefon oder 
natürlich auch ganz persönlich, bei uns in der Strauße.

www.rtrikes.de

Sportliches Abenteuer mit Genuss 
Markgräfl er Rollertouren
Gemütliche Rollerwanderungen durch die Weinberge, fl otte Abfahrten von 
den nahegelegenen Gipfeln des Südschwarzwaldes oder sportliche Touren 
durch die Rheinebene. Eine Tour mit abschließendem Ausklang können Sie ab 
sofort bei uns buchen! 

Nähere Informationen erhalten Sie per Mail, Telefon oder 
natürlich auch ganz persönlich, bei uns in der Strauße.

www.markgraefl er-rollertouren.de

SPECIALS 2020
Events der besonderen Art

NEU

NEU



Kuchen
Käsekuchen 2,9 2,80

Linzertorte 2,9 2,80
Sonntags bieten wir zusätzlich Saisonkuchen, 

Torte oder Desserts an … fragen Sie gerne unser Personal.

Kaffee
Espresso 2,00

Kaffee 2,00

Kaffee stark 2,20

Cappuccino 2,60

Latte Macchiato 2,80

Café Latte 2,80

Tee
Früchtetee, Schwarztee, Kräutertee, 
Pfefferminztee 1,80

Salate
Kartoffelsalat 1,4,9 2,90

Beilagensalat 1,4,9 3,20

Gemischter Salat 1,4,9 5,80

Großer gemischter Salat 1,4,9 7,80

Großer gemischter Salat 
mit rohem Schinken 1,2,3,4,9 8,90

Suppen
Flädle-Suppe 3,20

Leberspätzle-Suppe 3,20

Zu allen Speisen (außer Flammkuchen) reichen wir unser frisches, 
selbstgebackenes Brot! Dieses packen wir Ihnen – je nach Vorrat – 
auch gerne zum Mitnehmen ein (3,80 €/kg). Vorbestellung bei 
größeren Abnahmemengen bitte per Mail oder Telefon.

Erläuterung zu den Zusatzstoffen in unseren Speisen:
1: Farbstoff 4: Geschmacksverstärker 7: Milcheiweis

2: Konservierungsstoff 5: Schwefeldioxid 8: Koffeinhaltig

3: Antioxidationsmittel 6: Phosphat 9: Süßungsmittel

Informationen zu den Allergenen fi nden Sie gesondert in der Karte 
für Allergene an unsere Theke!

Vesper
Schmalzbrot 3,50

Speckbrot 2,3,9 5,80

Schinkenbrot 2,3,9 5,80

Speckvesper 2,3,9 6,80

Schinkenvesper 2,3,9 7,80

Käsewürfel 5,80

Burekäs eine Art Frischkäse 6,40

Käsevesper verschiedene Käsesorten 7,90

Bauernlachsschinkenbrett 3,4,7,9 6,50

Hausmachervesper Blut-Leberwurst und Speck 4 6,80

Schwarzwälder Schinkenbrett
mit rohem Schwarzwälder Schinken 2,3,9 7,20

Seefelder Bauernschmaus
Blut-Leberwurst, Lyoner, Krakauer und Speck 2,3,4,6,9 9,80

Wurstsalat 1,4,6,9 7,00

Elsässer Wurstsalat* mit Käse 1,4,6,9 7,50

Badisches Trio Wurstsalat, Brägele und Quark 1,4,6,7,9 10,80

Wurstsalat Spezial*

mit verschiedenen Salaten umlegt 1,4,6,9 10,80

Warme Speisen 
Portion Brägele Bratkartoffeln 3 2,90

Kesselfl eisch kalt oder warm 5,80

1 Paar Bauernwürste 2,3,6,9 6,20

Winzerhaxe Geräucherte Schweinshaxe 3,4,7,9 8,50

Kleine Portion Schnitzel 5,80

Große Portion Schnitzel 9,60

Kleine Portion Steak mit Kräuterbutter 6,20

Große Portion Steak mit Kräuterbutter 9,80

Truthahnsteak mit Kräuterbutter 7,90

Flammkuchen
½ Flammkuchen klassisch mit Speck und Rahm 1,2,6 5,40

Flammkuchen klassisch mit Speck und Rahm 1,2,6 8,90

½ Flammkuchen vegetarisch
mit Lauch, Paprika, Mais, Karotten 1 5,40 

Flammkuchen vegetarisch 
mit Lauch, Paprika, Mais, Karotten 1 8,90

SALATE & SUPPENKAFFEE & KUCHEN VESPER & WARMES

Fassweine* 0,1 l 0,25 l

Weißer Gutedel Berliner Gold 2,00 3,00

Schorle weiß süß/sauer  2,50

Schorle rot süß/sauer  2,80

Weißweine von der Flasche* 0,1 l 0,25 l

Müller-Thurgau 2,80 3,80

Weißer Gutedel Berliner Gold 2,40 3,40

Roter Gutedel Berliner Gold 2,50 3,50

Weißer Gutedel „Exclusiv“ 2,80 3,80

Weißburgunder 2,80 3,80

Grauburgunder „Edition TT“ 3,20 4,20

Muskateller 2,80 3,80

Rotweine von der Flasche* 0,1 l 0,25 l

Spätburgunder Weißherbst 2,80 3,80

Spätburgunder Rotwein 2,80 3,80

Rotwein Cuvée „Exclusiv“ 3,20 4,20

Mit * gekennzeichneten Weine enthalten 2,3,5. 

Alle Preise in Euro.

GETRÄNKE

Sekt & Secco´s*   0,1 l

Sekt   3,20

Secco „Muskat“ Secco aus Muskateller   2,90

Secco „Red Lady“
Rotwein mit Johannisbeere und Kirschsaft   2,90

Secco „Weißburgunder“   2,90

Bier   0,33 l

Ganter „URTRUNK“ / Radler / alkoholfrei  2,90

Schnäpsle   0,01 l

Obstler, Hefe, Trester im Eichenfaß gerreift  2,50

Williams, Mirabelle, Zwetschge, Kirsch, 
Kräuter, Kirschlikör   2,80

Alkoholfreie Getränke 0,25 l  0,4 l 0,5 l

Mineralwasser süß/sauer 1,80  2,80

Bionade Holunder/Litschi 0,33 l 3,20 

Fanta/Cola/Spezi 1,60 2,90

Traubensaft*/Apfelsaft „Natur“ 2,00 3,50

Saftschorle 1,80 3,20

Dazu gerne:
Brägele, Kartoffel- 
und Beilagensalat
(Preise wie angegeben)

Saisonale 
Angebote fi nden 
Sie auf unserer 

Tafel.

Empfehlung 
zum Schnitzel:
Kräuterbutter 

0,50 €


